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FUNDAMENTACION

La biotecnologia puede definirse como “cualquier aplicacién tecnologica que usa
sistemas bioldgicos, organismos vivos o derivados, para generar o modificar
productos y procesos para usos especificos”. Esta misma definicién hace que las
investigaciones, desarréllos, procesos o productos biotecnolégicos, surjan
necesariamente de la illtégracién de diferentes disciplinas cientificas y aplicaciones

técnicas.

Un rasgo distintivo de la biotecnologia moderna es que requiere de grupos de
investigacion, desarrollo e innovacién altamente multidisciplinarios capaces de
incursionar en las distintas disciplinas requeridas. Ademas para hacer factible la
transferencia de estos ‘desarrollos a los diferentes sectores productivos, es
imprescindible que exista una fuerte interrelacion y cooperacion entre universidades
e institutos de investigacidn, que es donde generalmente se realiza investigacion de
frontera, y empresas de diferentes sectores de la economia que se benefician con los

resultados o aplicaciones generadas a partir de los resultados de las investigaciones.

En este proceso se conSoIida la percepcidon de que la biotecnologia no puede
concebirse como un conjunto de tecnologias enfocada a la generacion y aplicacién de
conocimientos provenientes de disciplinas aisladas (bioquimica, genética, etc.) sino
como un tipe de actividzid mucho mas multidisciplinaria, en donde, a través de la
convergencia de varias estrategias, conocimientos y herramientas pueden
vislumbrarse soluciones para diversas problematicas socio-econémicas en base al
desarrollo de productos ygsewicios intensivos en conocimiento. En este contecto, el
ambito laboral y social en que se desempefiarda ¢l Tecndlogo en Biotecnologia
incluird diversos escenarios donde desarrollardn tareas relacionadas con la

identificacién, optimizacion, y control de pardmetros productivos en bioprocesos.
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OBJETIVOS

Identificar y analizar casos de aplicaciones biotecnoldgicas orientadas al sector
alimentario, basadas en avances de! conocimiento aportado por diversas disciplinas
(biologia celular y molecular, genética, fisiologia, etc.) para la resolucién de problemas

productivos de interés social y econémico.

Contribuir al conocimiento de los estudiantes respecto a capacidades actuales y
potenciales de empresas e instituciones de I+D para generar y utilizar productos y

servicios agro biotecnolégicos.

CONTENIDOS

1. Tendencias y perspectivas actuales en bioprocesos vinculados con transformacién
industrial de materias primas en alimentos. Impactos de la Biotecnologia en el sector

alimentario a nivel internacional y nacional.

2. Tipos de bioprocesos aplicados en industrias alimentarias. Estrategias de desarrollo y
produccion.

3. Seleccidn de indculo. Fuentes naturales v microrganismos recombinantes.

4. Cultivo in6culo (semilla). Medios de cultivo. Requerimientos nutricionales. Cinéticas
de crecimiento.

5. Tipos y formas de operacion de fermentadores. Tipos de fermentadores. Operacion
en batch, fed- batch, continuos y con reciclo. Componentes de un fermentador.

6. Analisis de fermentadores. Ecuaciones de balance y cinéticas. Quimiostato.

7. Esterilizaciéon. Medios de cultivo. Equipo. Aire. Sanitizacion. Consideraciones

particulares. Esterilizacién por vapor. Manejo aséptico.
8. Instrumentacién y control. Monitoreo, control y automatismo de parametros.

9. Escalado. Modelos de escalado, parametros geométricos, correlacion por kia,
potencia/vol.

10. Evaluacién técnica y econémica de procesos biotecnoldgicos alimentarios a escala

comercial: analisis de casos a nivel nacional e internacional.



PROPUESTA METODOLOGICA

Se sugiere que ¢l trayecto disciplinar sea abordado bajo la modalidad de um taller, con
recursos didacticos diferentes que pueden ir desde presentaciones en ppt, posters,
seminarios, visitas a laboratorios, organizaciéon de demostraciones sobre gestion de
bloprocesos agrarios en institutos de investigacién y empresas, ¢ intercambios de otra

modalidad seleccionada por el docente de acuerdo al perfil del grupo.

EVALUACION

De acuerdo a las formas de presentacion de los temas (cuando estos queden a cargo de los
alumnos), se deber4 plantear una grilla de evaluacién con criterios claros, estableciendo el
puntaje que el docente considere adecuado para cada item y la misma se dard a conocer
con antelacion al estudiante.

Las presentaciones podran ser de caracter individual y/o grupal.

Se rige por el Reglamento de Pasaje de Grado vigente.
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