CONSE.JO DE EDUCACION TECNICO PROFESIONAL
PROGRAMA PLANEAMIENTO EDUCATIVO
Division Disefio y Programacion Cusricular

CURSO POST BASICO
CONSERVAS -

AREA - GASTRONOMIA
ORIENTACION POS BASICO
DURACION 60 hs. totales

s ASIGNATURA  TALLER DE CONSERVAS
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DISTRIBUCION 12 clases de 5 hs. docentes.

EVALUACION Se realizaran intermedias y final, de acuerdo a la Reglamentacion
correspondiente. Se obtendra acreditacion al final del modulo.

OBJETIVOS GENERALES

* Contribuir a capacitar la calidad de nuestros egresados, incrementando sus
conocimientos.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

* Adquirir conocimientos tedricos- practicos sobre el manejo de diferentes técnicas
para conservar alimentos

INFORMACION TECNOLOGICA.

* Distintas técnicas a utilizar

* Seleccion de materiales y Utiles

* Proceso de envasado

* Pautas fundamentales de esterilizacion

ELABORACIONES

A base de frutas, verduras y carnes.
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