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FUNDAMENTACION

El egresado de la especializacion de flair, es un profesional que posee los conocimientos,
habilidades, destrezas, fundamentos, el sentido de trabajo en equipo y la disciplina que le
permitiran desarrollarse como individuo protagénico, no solo de los saberes, sino de las
actitudes y valores que diferenciaran en el mercado laboral.

El alumno a partir de los conocimientos de la cocteleria clasica desarrollar4, todo su
potencial, creando, innovando y marcando tendencias, lo que le permitira competir en
igualdad de condiciones a nivel internacional y estimular el continuo aprendizaje.

A través de la experimentacion, practica, creard y conducira rutinas de flair, mascarando
tendencias en el show.

El curso tiene como objetivo preparar a los técnicos que sean capaces de: identificar y
cumplir las normas de higiene: alimentaria, de Utiles, maquinas, herramientas y del local.
Identificar y cumplir estrictamente las normas de seguridad personal, ambiental y de equipo.
Repasar el material de equipo y controlar el mismo. Efectuar las diferentes operaciones de
montaje y puesta a punto requerido en las instalaciones del bar y cafeteria, realizar las
operaciones de apertura y cierre del servicio, aplicar las técnicas de base y especializacién
del bar. Crear y realizar presentaciones especificas para cada publico. Crear y realizar show
aplicado a la cocteleria.

Dicho curso permitrda a las empresas contar con profesionales altamente
capacitados que puedan desempefiarse en las mismas.

Fundamentacion de la asignatura

A través del tiempo, se han considerado tres aspectos en lo referente a la ensefianza del
idioma Inglés:

1) Aspecto instrumental La importancia del idioma Inglés como “lingua franca” constituye
una herramienta de acceso a fuentes de informacion a través de Internet, material general y
técnico ( revistas, folletos, diarios, publicaciones, manuales técnicos ) que posibilita al
estudiante insertarse y desempefiarse eficazmente en el mundo actual globalizado.

2) Aspecto cultural El aprender el idioma inglés permite al estudiante tener un
conocimiento de otras culturas y grupos étnicos lo cual propende al desarrollo del respeto, la
tolerancia y la valoracion de las mismas lo cual le permite reconocer su propia identidad
cultural.

3) Aspecto cognitivo  El aprender el idioma inglés promueve: a) el desarrollo cognitivo
propiciando aprendizajes interdisciplinarios, que no siempre se encuentran disponibles en la
lengua materna.

b) La concientizacién de los procesos de adquisicion y dominio de su propia lengua al
tiempo que aporta una mejor comprension y manejo de diferentes cédigos (verbal, visual,
etc.), asi como nuevas estrategias de aprendizaje.

c) La transferencia de conocimientos y estrategias convirtiéndose en un importante espacio
articulador de saberes.

4) Aspecto de la inclusion El aprendizaje del idioma Inglés permite la inclusiéon activa del
estudiante en los aspectos sociales y académicos del mundo en que vivimos evitando de
esta forma la autoexclusion y el encapsulamiento.
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5) Aspecto de la diversidad El aprendizaje de la lengua Inglesa permite que los individuos
de diferentes regiones, etnias y credos se vinculen entre si permitiendo la comprension entre
los mismos.

El papel de la lengua inglesa en este mundo globalizado y con continuos cambios es
incuestionable. El acceso por parte de los alumnos a medios tecnolégicos que requieren la
utilizacion de la lengua inglesa es cada vez mas frecuente. Por lo tanto la ensefianza del
inglés le significar4 una via que le permita el acceso al conocimiento del glosario especifico
en la forma mas eficaz posible.

Se considera que la inclusibn de la asignatura Inglés Aplicado es un instrumento
fundamental, porque permitira, potencializar el aprendizaje de conocimientos y practica que
constituyen una herramienta que contribuird a que los mismos ofrezcan capacidad y
eficiencia en su tarea lo cual les permitira una mejor insercion en el mercado como personal
altamente capacitado.

OBJETIVOS

La incidencia de la tecnologia y la técnica en la vida actual es relevante y sustancial y es
fundamental que la ensefianza acomparie estas transformaciones de modo de que nuestros
ciudadanos conozcan y dominen las situaciones que se le presenten.

Es notoria la necesidad de dar a nuestros estudiantes las herramientas para manejarse en el
mundo actual tan complejo y dinamico.

El inglés con fines especificos se ha convertido en un aspecto relevante para la
comprension de los procesos productivos y se ha transformado en una herramienta
imprescindible para el desarrollo de nuevas tecnologias y de las ciencias, aportando el
glosario necesario para comprender el vocabulario de las diversas familias ocupacionales en
un mundo dindmico y en constante evolucién. Este espacio permite a los alumnos
profundizar los conocimientos de inglés en aspectos técnicos especificos de su interés.

Es por esto, que la inclusion de esta asignatura se vuelve trascendente en el sentido de que
le permitira la comprension de textos, recetas, la comunicacion verbal y la explicacion de los
procedimientos y de los ingredientes de los coctails.

Por medio de la misma, el alumno se vera expuesto a materiales genuinos referentes a su
actividad, lo cual le permitira leer, comprender e interpretar la informacion recabada para
luego aplicarla.

La exposicion a determinado vocabulario técnico se vuelve relevante por su utilidad
considerando las diversas fuentes que posiblemente seran consultadas. Esta herramienta
facilitara el acceso a la informacién y a las tematicas que seran abordadas en su actividad
laboral.

Consecuentemente, la inclusién de inglés en este curso se vuelve necesario para:

e Complementar el conocimiento de los alumnos para un mejor manejo en la vida actual
debido a que el inglés se ha vuelto necesario para casi todos los aspectos tanto
laborales como productivos.

e Brindar las herramientas necesarias para una comunicacion adecuada, tanto pasiva
como activa, el alumno como receptor y emisor de conocimientos. Es mas que evidente
gue el desarrollo tecnolégico trae un nuevo vocabulario técnico e implica una necesidad
de que la apropiacién de éste sea eficiente.

Los objetivos generales del curso de Inglés en este curso son los de capacitar a los alumnos
para la comprension y utilizacién del glosario referente a la especialidad del curso que le
posibilite su desempefio en sus funciones a nivel operativo y de gestion, segun corresponda.
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Los docentes deberan trabajar con el fin de:

Desarrollar practicas de aprendizaje logrando la accion mediante el saber hacer, con
metodologia que permita generar conocimientos, actitudes y procedimientos.

Lograr que el aula taller se convierta en un escenario, que invite a actuar, en donde
se desarrolle una multiplicidad de acciones simultdneamente, y en la que exista
interrelacion y finalidad coman.

Generar un espacio que permita al alumno controlar el propio proceso y estar
dispuesto a “aprender a aprender”, elaborando su propio saber y ayudandole a
encontrar los recursos necesarios para avanzar en una maduracion personal de
acuerdo con su propio ritmo.

Lograr habitos de ayuda y colaboracion en el trabajo.

Desarrollar en los alumnos la valoracién de la calidad de los resultados del trabajo y
responsabilizandose por ello.

Capacitar a los alumnos para comprender los materiales genuinos, ya mayoria de los
recetarios estan disponibles en idioma inglés tanto en Internet como en papel.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

Se han elaborado los contenidos y objetivos especificos del curso de este curso priorizando
la comprension lectora y la produccion oral y escrita en la lengua extranjera. Se espera que
al finalizar el curso de inglés de este curso los alumnos sean capaces de:

Produccion oral:

e Comunicarse, plantear y comprender preguntas y
respuestas acordes a diferentes situaciones en su
ambito de trabajo.

Produccién escrita:

e Escribir descripcion de ingredientes, equipamiento y
procedimientos.

o Redactar describiendo acciones y procesos y traducir
textos especificos de material técnico.

Comprension lectora:

o Comprender textos relacionados a su actividad, el
glosario especifico y traducir el mismo.

Comprensién auditiva: instrucciones referentes al lugar de trabajo.

e Comprender dialogos, conversaciones informales e
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Contenidos Programaticos

Se han elaborado las Unidades pensando en el vocabulario especifico de su ambito laboral,
los materiales y elementos utilizados en la sala de maquinas, maquinaria, partes de
magquinas, glosario especifico, expresiones utilizadas en el correspondiente ambito laboral.

Unit 1
Objetivo Social Grammar and Vocabulary Indicadores de
Language Language logro
Trabajar con el Revision Revision: Verb to Personal Que el alumno
alumno  con el Talking about be in Simple possessions. pueda describir
vocabulario y las different Present. Materials, equipamiento,
estructuras objects used There be, have ingredients, materiales y
gramaticales con in the place got equipment objetos que se
referencia a of work. Questions: Glossary: encuentran en el
equipamiento, Asking and What?,  Who?, backhand grip, lugar de trabajo y
materiales y objetos giving Where?, How balance of Su uso.
gue se encuentran information much/many? routine, bang out, Que el alumno
en el lugar de aboutthem. Why? bar spoon, pueda comprender
trabajo y su uso. Reading prepositions Bloody Mary Mix, vy realizar
Trabajar con la about Occupations bumps, capture  preguntas con
terminologia en ingredients,  Adjectives shatch, citrus referencia a dichos
inglés en la tools and Simple Present  tool, cocktail elementos, asi
actividad y con la objects used Present shacker, cutting ~como compararlos
comprension 'y el for producing Continuous board, Skyy y escribir acerca
uso de la misma por cocktails. Possessive vodka, Skyy de los mismos
parte del alumno. Writing about adjectives flavors, Sky utilizando el
different Objective orange, Sky glosario
objects and Pronouns melon, vanilla, correspondiente,
their use. Comparative and berry, citrus, dead asi como
Listening and superlative toss, drop, finest comprender
under- Imperatives. call cocktail recetas y
standing mixes, flair, procedimientos en
guestions flairbar, FBA, su actividad.
about Flairco Portable
different Bar, flat, flip
objects. bottles, grind,
Understand- hawthorn strainer,
ing and using helicopter, ice
the specific scoop, jigger,
glossary for King of the Ring,
his /her maurtini,
activity. Masterclass,
measure power,
midori melon
liqueur, mini
speed opener,
mixing tin,
mixology,
muddler, north
pole pitcher,
originality, overall
entertainment,
peace grip,
Pinnacle of
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Bartending, pour
spout, presence
& composture,
puree, pyramid,
reverse grip,
roadhouse, roll,
scoop flair
shaker, shot jello
shooter,
smoothwess,
shatch, spill-spot,
stall, star wars,
street flair, swin
top cocktail picks,
technical
execution, tin,
tomahauk,
variety,
windshield wiper,
working flair, x-
rated fushion
liqueur,

Bar shaker,
corkscrew,
corkscrew with
bottle opener,
double ended
measuring cups,
champagne
tweezers, ice
bucket and tongs,
glassware:
brandy, white
wine, red wine,
highball, old
fashioned,
liqueur, cocktail,
champagne,
sherry, stocking a
bar: whisky, gin,
vodka, angostura
bitters, cognac
brandy, creme de
cassis, creme de
menthe, curacao,
ginger ale,
grenadine,
vermouth, soda
water, tonic
water, tomato
juice, simple
syrup, apricot
brandy,
Benedictine,
chartreuse,
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champagne,
Cointreau, creme
de cacao,
Drambuie, eau-
de-vie, galliano,
grand marnier,
kummel,
maraschino,
pernod, tequila,
triple sec,
swedisdh punch,
rum,
measurements:
pony, jigger, wine
glass, highball or
Collins, dash,
barspoon, pinch,
types of mixed
drinks: cocktail,
Collins, cooler,
flip, frappe,
highball, julep,
punch, sling,
sour, toddy,
verbs: pour, mix,
serve, swish, add,
fill, add, place,
stir, strain, slice,
steep, crush, top,
float, .

Se sugiere al docente que trabaje en forma coordinada con los docentes de las demas
asignaturas en cuanto al material técnico a ser utilizado durante este curso.

EVALUACION

La evaluacién debera ajustarse a lo indicado por el REPAG vigente para este tipo de
Cursos.

Durante el curso se sugiere que el docente realice una evaluacion continua e indique tareas
domiciliarias las que serviran de insumo para la calificacion del desempefio del alumno
durante el mismo, es decir si los estudiantes han ido adquiriendo los conocimientos y
aplicando los mismos de acuerdo a lo requerido por el programa vigente.

Los diversos ejercicios deberan evaluar: comprension auditiva, comprension lectora,
conocimiento léxico (vocabulario), aspectos sintacticos y gramaticales y expresion escrita.

Como apoyo a los docentes, se detallan a continuacion las diferentes destrezas o
competencias a evaluar con posibles actividades a incluir:

Comprension auditiva ( Listening comprehension )
e Escuchar e indicar lo correcto ( figuras, simbolos, oraciones, etc)
e Escuchary ordenar ( figuras, iconos, parrafos de textos, etc)
e Escuchar y unir ( oraciones, textos con titulos, etc)
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e Escuchar y completar ( espacios, dibujos, diagramas, tablas, etc)
e Escuchar y numerar ( figuras, didlogos, oraciones, textos, etc)

Comprension lectora ( Reading Comprehension )

e Discernir si la informacion es Verdadera, Falsa o No se Explicita Brindar la evidencia
correspondiente.

Seleccionar la opcion correcta dentro de opciones multiples

Brindar la evidencia para aseveraciones referente al texto

Insertar oraciones o parrafos faltantes en textos

Ordenar secciones del texto

Responder preguntas

Unir palabras y definiciones, partes de oraciones y preguntas con respuestas

Traducir contextos

Vocabulario ( Vocabulary)

e Traducir términos técnicos

Organizar términos en categorias predeterminadas

Identificar el término que no corresponda

Unir definiciones con los términos correctos

Encontrar expresiones o términos correctos referentes al barco

Lenguaje

Presentar las palabras eliminadas del texto en desorden

Completar con la forma correcta del verbo y los términos correctos

Elegir la palabra correcta de una serie de palabras presentadas

Completar oraciones: ordenar palabras en una oracién, unir mitades de oraciones
Completar un didlogo

Escribir los términos que corresponden a las partes de la sala de maquinas y del barco y
herramientas.

Expresion escrita (writing )

e Se tendra en cuenta la escritura como medio de comunicacion y no la practica mecanica
de puntos gramaticales

e Se especificara lo que se espera del estudiante teniéndose en cuenta lo ensefiado en
clase

Evaluacion escrita en los examenes

Los exdmenes escritos contendran diversos ejercicios, a modo de ejemplo se detallan:
chequeo de comprensién de un texto técnico, responder preguntas, completar la informacién
con glosario y/o traduccién de términos, redaccion de descripcion de procesos de control
automatico utilizando los términos correspondientes.

Todos los ejercicios deberan constar en la propuesta, no pudiéndose registrar en el pizarrén
para que los estudiantes los copien, ni ser cambiados o incorporados posteriormente a que
la propuesta haya sido preparada por el Tribunal.

Evaluacion oral en los examenes.

La evaluacion oral en los examenes debera basarse en:

e Conversacion de acuerdo a situacion en el ambito laboral

e Descripcion de una o varias figuras de equipamiento.

e Preguntas sobre el glosario especifico

e Expresar similitudes y diferencias entre dos 0 mas equipos

Es importante recordar que los estudiantes deberan ser examinados oralmente por dos de
los integrantes del Tribunal, jamas por uno solamente.
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Criterios para calificar a los estudiantes:

Para aprobar el curso deberan obtener una calificacién final minima de acuerdo al REPAG
correspondiente.

BIBLIOGRAFIA para el Alumno:

Michael Jackson’s Cocktail Book Mitchell Beazley
Vogue Cocktails Henry Mc Nulty Conde Nast Books
Diccionario Inglés — espafiol espafiol - inglés.
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