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FUNDAMENTACION:

El répido desarrollo producido Ultimamente en la agricultura hacen necesarios que se formen

técnicos con un perfil especifico para desempefiarse con solvencia en la instalacion y
mantenimiento del equipamiento asociado a las cadenas agropecuarias. La utilizacion de
dispositivos y sistemas de refrigeracion en las distintas cadenas productivas, ha modificado los
perfiles profesionales y determinando, por tanto, la necesidad adecuar e incorporar programas
en la ensefianza técnica.

El saber técnico se caracteriza por tener un ato contenido préctico, pero requiere de la
adquisicion de conocimientos tedricos referidos alos métodos de andlisis y técnicas utilizadas
paraoperar y mantener el nuevo equipamiento Agricola.

La estructura tecnol 6gica de los sistemas y dispositivos que componen |os equipos utilizados en
e area Agro-industrial, asi como su correcta conexion, la deteccion de falas y su adecuado
mantenimiento, hace que el egresado de esta orientacion deba conocer la arquitectura, las
caracteristicas principales y funcionamiento de los diferentes sistemas de refrigeracion tanto

parainstalaciones fijas como mdviles..

OBJETIVOS:

El alumno al egreso de esta asignatura deber&:
- Ser capaz de reconocer los distintos tipos de sistemas de refrigeracion utilizados en la
cadena productiva.
- Reconocer los diferentes esquemas de equi pamientos utilizados.
- Ser capaz de identificar los diferentes procedimientos de procesos para los diferentes
productos.

- Ser capaz de implementar su correctainstalacion y calibracion.

CONTENIDOS.
UNIDAD 1: CONCEPTOS TERMODINAMICOS

Nociones de masa, temperatura, presion sus medidas e instrumentos de verificacion y
control.

Empleo y manegjo de instrumentos de medicion, balanzas, mandmetros, termometros.

UNIDAD 2: SISTEMAS TERMODINAMICOS.
Propiedades
Fases de una sustancia, estado de la sustancia
Cilindros termodinamicos.
Ciclos derefrigeracion .

Ciclo de Carnot.



UNIDAD 3 DIAGRAMA p-h.
Representacion e identificacion de cada elemento del ciclo de refrigeracion en
diagrama p-h.
Variaciones de presion en e condensador y evaporador representadas en € diagrama p-
h.
Cambio de latemperatura de evaporacion
Cambio de latemperatura de condensacion.
Sobrecal entamiento

Sub-enfriamiento

UNIDAD 4: REFRIGERANTES.
Propiedades y clasificacion de los refrigerantes.
Refrigerantes mas empleados en sistemas de refrigeracion, familiares, comercialesy de
aire acondicionado.
Cilindros refrigerantes.
Manejo y precauciones de seguridad, normativa para el uso de cada uno de |os gases.
Manejo de tablas de cada uno de los gases.

Refrigerantes ecol égicos.

UNIDAD 5: COMPRESORES
Clasificacion
Reciprocantes
Rotativos
Tornillos
Scroll

Rendimiento, relacion de compresion, seleccion, uso de tablasy manuales.

UNIDAD 6: PSICROMETRIA.
Composicion del aire, contenido y medicion de la humedad
Temperatura de bulbo seco y bulbo himedo.
Punto de rocio, entalpia
V olumen especifico
Parametros del diagrama psicrométrico y uso del mismo.

Representacion de procesos en diagramas psi crométricos.



UNIDAD 7. CONDENSADORES
Clasificacion y empleo de los mismos.
Andlisis de transferencia de calor en un condensador.
Circulacion de fluidos.

Condensadores de aire y aire agua.

UNIDAD 8: EVAPORADORES
Secos e inundados.
Transmision de calor.
Circulacion de aire.

Descongelado, por gas caiente, por lluvia de agua, etc.

UNIDAD 9: SISTEMAS DE EXPANSION.
Elementos de expansion, clasificacion y empleo de los mismos.
Principio de funcionamiento de los diferentes expansores.
Andlisis de los elementos de expansion (tubo capilar, vlvula de presion constante,

vélvula de expansion termostética ( tiposy caracteristicas).

UNIDAD 10: CANERIAS.
Trazado y dimensionamiento.

Pérdida de carga.

PROPUESTA METODOLOGICA:

Para la implementacién de este curso € Docente debera presentar un enfoque didéactico
orientado ala maquinaria movil y alaindustria dedicada a agro. Se introducira al alumno en €l
conacimiento y aplicaciones de los diferentes sensores y actuadores que intervienen en los

procesos agroindustrial es.

Desde esta perspectiva, 1os diferentes contenidos programéticos serén planteados a partir de una
aplicacion concretay rea del area, paraluego o simultdneamente abordar |os distintos aspectos
conceptual es involucrados en esas précticas, facilitando asi su compresion.

Este programa es disefliado para ser desarrollado por un docente del érea electronica 941,
asignatura 9130, en un aula-laboratorio que contemple la especificidad del  programay con un
grupo de veinte dlumnos maximo. Por encima de éste nivel de relacion alumno docente la

concrecion de los objetivos de la propuesta se veran cuestionados.



EVALUACION:

Parala aprobacion de esta asignatura se requerira de:

a) Laredlizacion dedos parciaes.
b) La aprobacién del curso se redizara mediante e promedio aritmético de los dos
parciales.

¢) En caso de no aprobar el curso e alumno tendra derecho arendir examen.
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