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APARTADOS

|) Propositos de la unidad curricular

Se definen los sentidos y objetivos de la unidad curricular y su aporte a perfil de egreso del
CUrso.

La unidad curricular aporta los saberes disciplinarios de base respecto ala cunadel vinoy su
proyeccion historica como bien cultural intangible de la humanidad. Su integracion alamalla
curricular se sostiene en la necesidad de adquirir los conocimientos especificos que se aplican
al dmbito de formacion profesional y que promovera € desarrollo de las competencias
profesionales establecidas en €l Plan de carrera para e médulo 1.

I1) Resultados de aprendizaje

1. Vaora los inicios de la viticultura como patrimonio cultural inmateria de la
humanidad e incorpora saberes técnicos, para aportar a disefio de experiencias en €
rubro, recuperando legados y desafios en € mundo actual.

2. Indaga y caracteriza elementos de la matriz productiva de los paises productores de
vino del vigo continente para incorporar vocabulario técnico y saberes historico-

geogréficos que le permitan disefiar experiencias gastrondmicas disruptivas.

[11) Saberes estructurantesdela unidad curricular
1. Iniciosde lavitivinicultura.

2. Paises productores de vinos del vigjo continente.

1) Desglose analitico de los saber es estructurantes

1.1 Mesopotamia donde todo comenzo.

1.2 Necesidad de produccion y comercializacion de la época.
1.3 Lasdiferentes civilizaciones y su expansion.

1.4 Laproduccion en Europa actual.



2.1 Francia
2.1.1 Ubicacion y caracteristicas de pais productor.
2.1.2 Division por zonas vitivinicolas.

2.1.3 Denominacion de origen, produccion y terroir especifico.

2.2 Espafia
2.2.1 Ubicacion y caracteristicas de pais productor.
2.2.2 Division por zonas vitivinicolas.

2.2.3 Denominacion de origen, produccion y terroir especifico.

2.3 Italia
2.3.1 Ubicacién y caracteristicas de pais productor.
2.3.2 Division por zonas vitivinicolas.

2.3.3 Denominacion de origen, produccion y terroir especifico.

2.4 Portugal
2.4.1 Ubicacion y caracteristicas de pais productor.
2.4.2 Division por zonas vitivinicolas.

2.4.3 Denominacién de origen, produccion y terroir especifico.

2.5 Alemania
2.5.1 Ubicacion y caracteristicas de pais productor.
2.5.2 Division por zonas vitivinicolas.

2.5.3 Denominacion de origen, produccion y terroir especifico.

2.6 Hungria
2.6.1 Ubicacién y caracteristicas de pais productor.
2.6.2 Division por zonas vitivinicolas.

2.6.3 Denominacion de origen, produccion y terroir especifico.

2.7 Otros paises de europa: Austria, Suiza, Grecia, Croacia, Republica Checa
2.7.1 Ubicacién y caracteristicas de pais productor.
2.7.2 Division por zonas vitivinicolas.

2.7.3 Denominacion de origen, produccion y terroir especifico.



V) Orientaciones pedagogicas

La unidad curricular se desarrolla en modalidad tedrica, sobre la base de saberes aportados
por el docente, en su rol de guia, en forma temporal y espacial, fomentando € andlisis critico
de los casos de estudio propuestos en € desglose analitico. Desde esta perspectiva, se fomenta
la inclusion de metodologias activas, donde las estrategias de ensefianza involucran al
estudiante en la construccion de su propio conocimiento mediante la utilizacion de mapas,
videos, péginas web interactivas y recorridos virtuales por diferentes regiones vitivinicolas
forman parte de la incorporacion y asimilacion de los diferentes terroir existentes en cada
pais de origen con e fin de fomentar e desarrollo de las competencias profesionales

recogidas en el perfil de egreso y las que e docente jerarquice del Marco Curricular Terciario.

En referencia a la evaluacion, es fundamental abordar y evidenciar €l proceso de aprendizaje
y los caminos recorridos por e estudiante, teniendo relevancia a momento de trabgjar, €
error constructivo, € grado de apropiacion de los saberes de cada estudiante y la toma de
decisiones. Por ta motivo se sugiere utilizar herramientas de evaluacion formativa y

sumativa.

Se considera de interés abordar los procesos de desarrollo competencia desde una mirada
formativa, que incorpora dispositivos que aientan la retroaimentacion con instancias de
autoevaluacion y coevaluacion, consideradas como practicas sistematicas que fortalecen los

procesos de aprendizaje.

Cuando hablamos de evaluacion nos referimos a un proceso por € cua recogemos en forma
sistematica informacion gque nos sirve para elaborar un juicio de valor en funcion del cua
tomamos una decision. Este tipo de evaluacion procura la toma de conciencia de los
estudiantes sobre su propio proceso de aprendizaje, promoviendo su responsabilidad en €, a
lavez que desarrolla procesos metacognitivos a respecto.( Anijovich y Cappelletti, 2017).
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