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APARTADOS

1) Propositos de la unidad curricular

En esta unidad curricular los estudiantes desarrollan competencias técnicas y profesionales
asociadas ala produccion agrondmicadel olivo y la produccion de aceite de oliva como bases
y fundamentos de la operativa de este sector productivo que se desarrolla con vigor en €

presente, con potencialidad paraintegrarse a circuito agroturistico.

I1) Resultados de aprendizaje

1. Integraasu précticalos procesos involucrados en la produccion agronomica del olivo
para valorar las condiciones de calidad en olivares que optimizan € rendimiento, con

précticas sustentables.

2. Digtingue fases y requerimientos propios de la produccion industrial del aceite de
oliva para la obtencion de un producto de calidad, atendiendo normativa vigente y €

desarrollo de estrategias que promuevan la sostenibilidad.

[11) Saberes estructurantes dela unidad curricular
1. Produccion agronomicadel olivo.

2. Produccién industrial del aceite de oliva

V) Desglose analitico de los saber es estructurantes

1.1 Oliviculturaen e mundo y en Uruguay.

1.2 Botanicay morfologia.

1.3 Variedades utilizadas en €l pais.

1.4 Factores climéticos.

1.5 Factores del suelo y manegjo.

1.6 Disefio de plantacion.

1.7 Ciclo vegetativo y reproductivo: fructificacion y produccion.
1.8 Mangjo del cultivo: plagas, enfermedades, fertilizacion y riego.
1.9 Poda.

1.10 Cosecha.



2.1- Recepcion de la aceituna en la planta de elaboracion.
2.2- Molienda.

2.3- Batido.

2.4- Separacion de fases. centrifugado.

2.5- Filtrado.

2.6- Almacenamiento y fraccionamiento.

2.7- Mango de losresiduos: alperujo y efluentes.

2.8- Clasificacion de los aceites.

V) Orientaciones pedagogicas

La unidad curricular se desarrolla de forma presencial, modalidad tedrica- practica,
fortaleciendo las instancias de visitas alas unidades productivas del complejo olivicola.

Por su parte, se debe priorizar €l desarrollo de competencias tecnoldgicas asociadas a la
valoracion de los procesos ya que serdn necesarios para la incursion en el mundo del trabgjo
como gestor de servicios de vinosy olivos.

En referencia a la evaluacion, es fundamental abordar y conocer € proceso de aprendizaje y
los caminos recorridos por € estudiante, teniendo relevancia al momento de trabgjar, €l error
constructivo, € grado de apropiacion de los saberes de cada estudiante y la toma de

decisiones.

Se considera de interés abordar los procesos de desarrollo competencial desde una mirada
formativa, que incorpora dispositivos que alientan la retroalimentacion con instancias de
autoevaluacion y coevaluacion, consideradas como practicas sistematicas que fortalecen los
procesos de aprendizaje.

Cuando hablamos de evaluacion nos referimos a un proceso por €l cual recogemos en forma
sistematica informacion gque nos sirve para elaborar un juicio de valor en funcion del cual
tomamos una decision. Este tipo de evaluacion procura la toma de conciencia de los
estudiantes sobre su propio proceso de aprendizaje, promoviendo su responsabilidad en €, a

lavez que desarrolla procesos metacognitivos a respecto ( Anijovich y Cappelletti, 2017)
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