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1) Propositos de la unidad curricular

El propdsito de esta unidad curricular es formar a futuros profesionales en el desarrollo de

competencias técnicas y tecnol dgicas que le permitan aplicar fundamentos de calculos y

magnitudes en €l uso de maquinariay equipos especificos para el proceso tecnolégico de la

elaboracion de quesos, orientado a desarrollar procesos de mejora 'y obtener productos de

calidad en laindustria l&ctea, acorde a normas de seguridad operaciona en la planta.

I1) Resultados de aprendizaje

1. Integray aplicalos principios del proceso industrial y equipamientos, empleados en la

gueseria, para la construccion de una linea de produccion con caracteristicas

sanitarias, que permitan obtener productos inocuos.

2. ldentifica, define e instrumenta cédlculos en la gestién de recursos, implicados en los

procesos agroindustriales, para la produccion de quesos, con enfoque sustentable en €

manejo de los recursos hidricos, desde €l aprovisionamiento del agua a la gestion de

residuos.

[11) Saberes estructurantes dela unidad curricular

1. PRINCIPIOSDEL PROCESO INDUSTRIAL Y EQUIPAMIENTOS
2. CALCULOSEN LA GESTION DE RECURSOS

1) Desglose analitico de los saber es estructurantes

1.1 Fundamentos fisicoquimicos del proceso Cleaning in Place (CIP)
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Componentes, medicion, control y seguridad.

Clasificacion de CIP.

Soluciones: rutinas de lavados CIP. Descripcién de ciclo de limpieza -
desinfeccion.

CIP descentradizado. Ejemplos y parametros. Sistema de control
automético. Estaciones.

CIP moviles y compactas. Materidles de construccion. Unidades de
medida (g. conductividad).



1.2 Transmision mecanicay acoples.
1.2.1 Sistemas de transmision, cdlculo de poleas, seleccion de correas,
acoples directos.

1.3 Airecomprimido y tratamiento del aire.
1.3.1 Definicion de fluido. Densidad
1.3.2 Presion de un fluido. Relacion entre presion, volumen vy
temperatura. Relacion entre presion y fuerza. Principio de Pascal.
1.3.3 Equipos de compresion, de piston y tornillo. Caracteristicas y
aplicaciones. Accesorios, tanque de aire, mandmetro, vavulas y
presostatos.
1.3.4 Operacién y mantenimiento de los equipos. Lineas de distribucion.
135 Cdidad de are comprimido requerido en la industria
l&ctea. Impurezas, humedad y temperatura.
1.3.6 Tratamiento del are. Filtrado. Secado por condensacion
(compresion o refrigeracién), absorcion y adsorcion.

1.3.7 Célculo de necesidades de aire y seleccidn de equipos.

1.4 Tinas empleados en laqueseria.

141 Linea de fluyjo en un sistema de elaboracion tradicional.

Componentes.

1.4.2 Tinas queseras, tipos-suizas, americanas. Componentes.

1.5 Equipamientos paralapre - prensay prensas.
151 Cgon de pre prensado, moldes, prensas, mecanicas Yy
neumati cos.

1.6 Tipos de salmueras.
1.6.1 Camaras de salazon, piletas: de superficie y de profundidad.

1.7 Cémaras de maduracion.

1.7.1 Camaras de maduracién. Equipamiento. Control ambiental.



1.8 Electricidad, seleccion, uso y mantenimiento de motores el éctricos.

1.8.1 La electricidad como una forma de energia. Estructura atomica. El electron.
Cargas positivas y negativas.

1.8.2 Electricidad estética. Atraccion y repulsién. Campos electrostéticos. Ley de
Coulomb.

1.8.3 Corriente eléctrica. Corriente continua -Corriente alternada, monofasicay trifasica.

1.8.4 Conductores y aislantes.

1.8.5 Unidades €l éctricas fundamentales: Volt, Ampere, Ohmy Watt.

1.8.6 Circuitos eléctricos. Componentes fundamentales de un circuito. Ley de Ohm.

1.8.7 Efecto del aumento de tension. Efecto del incremento de laresistencia. Efecto del

incremento de la corriente.

1.8.9 Circuitos eléctricos en serie. Leyes de los circuitos en serie. Céalculos.

1.8.10 Circuitos eléctricos en paraelo. Leyes de los circuitos en paralelo. Calculos.

1.8.11 Circuitos mixtos.

1.9 Envasado en atmosfera modificada.
1.9.1 Envasadoras-Cryo-vac, campana de vacio- y etiquetadoras.

1.9.2 Descripcion, operacion y mantenimiento de equipos.

1.10 Envasado de leche fluida.
1.10.1 Leche pasteurizada. Equipos. tanque termo, envasadoras en pléstico,
vidrio, carton, lineas de transporte, contadores, apiladoras, camara de

conservacion. Descripcidn, operacion y mantenimiento.

1.10.2 Leche esterilizada (UHT). Equipos: tanque termo, envasado y envase

tetra pack, empacado y almacenamiento. Descripcion, operacion y mantenimiento

2.1 Basesdel aprovisionamiento de agua.
2.1.1 Caracteristicas fisicas, quimicas y microbioldgicas del agua de uso en la
industria lactea.
2.1.2 Fuentes de agua. Propias. subterraneas, de superficie. Red publica.

Caracteristicas més representativas de cada una en € Uruguay, segun zonas.



2.1.3 Tratamientos fisicos y quimicos. Floculacion, filtracion,
desmineralizacion, desinfeccion.

2.1.4 Equipos parafiltrado y desinfeccién. Tipos, operacién y mantenimiento.

2.1.5 Equipos para desmineralizaciéon. Tipos de desionizadores, operacion y
manteni miento.

2.1.6 Bombas, tipos, operacion y mantenimiento.

2.1.7 Conduccién del agua. Tuberiasy accesorios.

2.1.8 Determinacion de necesidades de caudal. Seleccion de bomba

2.2 Inicio alagestion deresiduos. Liquidosy solidos. Efluentes

2.2.1 Tipo de contaminantes. Atmosférica, solidos, liquidos.
2.2.2 Gestion de residuos sdlidos. Envases y embalgjes, (cartdn, pléstico,
vidrio, envases especiaes varias capas). Concepto de reciclado o reutilizacion.
2.2.3 Residuos toxicos y peligrosos. Fluidos transformadores eléctricos,
aceites minerales usados, fluidos refrigerantes y residuos laboratorios.
224 Gestion de efluentes liguidos. Restos de productos |acteos. Productos
quimicos de limpieza, Aguas de refrigeracion, Aguas de locales y servicios,
aguas residuales.

225 DBO (Demanda Bioldgica de Oxigeno) y DQO (Demanda Quimica de

Oxigeno) generado por la produccion de queso y otros productos | &cteos.

2.2.6 Composicion de los efluentes.
2.2.7 Tratamiento de los efluentes. Pretratamientos. Tratamientos biol 0gicos,

2.2.8 Gestion de residuos quimicos.



V) Orientaciones pedagogicas

La metodologia de casos sobre diferentes equipamientos y servicios auxiliares, permite
identificar y caracterizar los procesos, su fundamentacion con lenguagje técnico, de forma de
aplicar conceptos en situaciones reales, que permiten reaizar calculos y comparar para
reafirmar |os conceptos a las situaciones propuestas.
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