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1) Propdsitos dela unidad curricular
Esta unidad curricular se orienta a desarrollo y eecucion del proyecto, que permita
consolidar los saberes tedricos y préacticos adquiridos durante la carrera, permitiendo al
estudiante aplicarlos a un proyecto rea de laindustrialactea. En este proceso de avance de la
carrera los estudiantes se encuentran con autonomia y flexibilidad para € desarrollo de las
competencias en e ambito productivo, atendiendo procesos de busgueda, seleccion, andisis e
interpretacion de la informacién, que le permitan tomar decisiones acertadas 'y con ello llevar

acabo la planificacion, ejecucion y optimizacion de procesos.

I1) Resultados de aprendizaje

Disefia e implementa estrategias de desarrollo y gecucion de proyecto para la concrecion de
productos innovadores y mejora de procesos de la industria, que atiendan a los requerimientos
del mercado nacional e internacional, de manera sostenible y gustada a las normativas

vigentes.

[11) Saberes estructurantes dela unidad curricular

1. DESARROLLO Y EJECUCION DE PROYECTO

V) Desglose analitico de los saber es estructurantes
1. Desarrolloy gecucion de proyecto.

1.1.  Ajustesde preproyecto.
1.2. Trabago experimental en plantaindustrial-laboratorio.
1.3. Recoleccion y procesamiento de muestras y datos.
1.4. Andisisestadistico.
1.5. Redaccion de proyecto.
1.6. Defensade proyecto final.

V) Orientaciones pedagdgicas

Para orientar € desarrollo y gecucion del proyecto se promoveran las siguientes lineas de

trabajo que retoman €l predisefio del médulo antecedente:

e Optimizacion de procesos:



o Reduccién de costos en la produccion de derivados.
o Megoradelacéficiencia energética en una planta de lacteos.
o Desarrollo de un nuevo proceso parala elaboracién de derivados.
e Desarrollo de nuevos productos:
o Creacion de un producto lacteo funcional para un segmento especifico dela
poblacion.
o Elaboracién de un queso con caracteristicas sensoria es innovadoras.
o Desarrollo de un helado con ingredientes naturales y bajo contenido de azlcar.
o Entre otros productos que atiendan nuevas demandas de mercado.
e Megoradelacalidad:
o Implementacion de un sistema de gestion de la calidad en una pequefia
empresalactea.
o Andisisdelavidadutil de diferentes productos | acteos.

o Evaluacion de la seguridad alimentaria en una planta de procesamiento.
M etodologia didactica:

e Aprendizaje basado en problemas: Los estudiantes trabajardn en proyectos reales,
resolviendo problemas y tomando decisiones.

e Trabajoen equipo: Sefomentara el trabajo colaborativo para desarrollar habilidades
de comunicacion y liderazgo.

e Visitasa empresas. Seredlizardn visitas a empresas del sector para conocer las

Ultimas tendencias y tecnologias.
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