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|) Propositos de la unidad curricular

En esta unidad curricular se promovera e desarrollo de competencias técnicas asociadas
a las tareas que se realizan en e laboratorio de fisico-quimico para aplicar buenas
précticas de seguridad y mangjo del material en los procesos de estudio de las matrices
de leche cruda y leche pasteurizada. Los estudiantes con las competencias promovidas,
podran en sus ambitos profesionales, anadizar los resultados para determinar la

aceptabilidad o no de la muestra segun los parametros establ ecidos.

I1) Resultados de aprendizaje

1. Integra protocolos de seguridad y material del laboratorio, identificando las
caracteristicas y requerimientos, para e mangjo de productos quimicos, con
elementos de proteccion personal y pautas de higiene, acorde a normativa.

2. Caracteriza las estructuras fisicoquimicas de la leche cruda y pasteurizada,
mediante |a preparacion de materiales y muestras, para obtener datos y determinar
la aceptabilidad de la matriz analizada, atendiendo la legislacion vigente y

pardmetros de laindustria lactea.
[11) Saberes estructurantes dela unidad curricular
1. SEGURIDAD Y MATERIAL DEL LABORATORIO
2. ESTRUCTURAS FISICOQUIMICA DE LA LECHE CRUDA Y
PASTEURIZADA

IVV) Desglose analitico de los saber es estructurantes

1.1 Proteccion personal.
1.2 Buenas précticas en €l laboratorio.

1.3 Riesgos en €l laboratorio.



1.4 Etiquetado seguin € Sistema Globa mente Armonizado (SGA).
1.5 Primeros auxilios.

1.6 Material de laboratorio.

1.7 Medida de volumenes aproximados o material es no volumétricos.

1.8 Material volumétrico, medida de volumenes con gran precision o materiales

volumétricos.

1.9 Otros material es frecuentes.

2.1. Pruebade acohol.

2.2. Prueba de ebullicion.

2.3. Acidez en leche.

2.4. Funcionamiento, medicion, cuidados y calibracion de phmetro.

2.5. Densidad en leche.

2.6. Solidos totales en leche fluida.

2.7. Solidos totales en leche fluida— método indirecto cal cul os teoricos.
2.8. Materiagrasaen leche fluida

2.9. Cloruro en leche.

V) Orientaciones pedagogicas

En d laboratorio se gecutan técnicas en condiciones de seguridad persona y de
procedimientos necesarios para acanzar resultados confiables. A través de los procesos
de formacion permanente alineados con la propuesta del médulo 1, “Composicion y pre
tratamiento de la leche”, se analizan con la finalidad de determinar las caracteristicas

fisicas y quimicas paraleche cruday leche pasteurizada.



Esta unidad curricular articula conocimientos interdisciplinarios, mediante aprendizaje
basado en problemas, siguiendo técnicas definidas por la normativa, a través del trabajo
colaborativo.

Los recursos utilizados apoyan y brindan a los estudiantes los materiales necesarios para
alcanzar y ampliar saberes. Estos recursos estan disponibles en los libros de préacticas:
“Introductorio y Fisico quimico - Mddulo 1” como bibliografia basica.

La evaluaciéon comprendera | os aspectos técnicos y de desempefio que estén establecidos
en € Plan de Estudios correspondiente, articulado con la unidad curricular del curso
pertenecientes al componente de Formacion de Base, definiendo en la progresion de

competencias los niveles de logro y su validacion.
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