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Propdsito dela unidad curricular

El aporte de esta unidad curricular se centraen € estudio de los sistemas de produccion
fruticolas de manera integral, con base en € enfoque de sistemas; esto constituye un
soporte conceptual para conocer, comprender, explicar e intervenir en los fendmenos
biol6gicos que se producen en e mango de un monte fruticola en funcion de la
introduccion y adaptacion de los cambios tecnol6gicos, considerando su racionalidad

econdémicay sustentable.

Resultados de aprendizaje

Incorpora 'y emplea tecnologias de la produccion en diferentes sistemas frutales
comprendidos en € ecosistema, para mangar los ciclos de los principales

cultivos fruticolas nacional es.

Evalla las diferentes técnicas que permiten la produccion de plantas frutaes; la
implantacion, €l desarrollo de los frutales, criterios para larealizacion de la poda
aplicando técnicas de pre-cosecha, acondicionamiento y transporte para obtener
frutade calidad.

Identifica los principales problemas sanitarios que afectan las plantas frutales y
las técnicas adecuadas en € manegjo integrado de plagas y enfermedades para
implementar y monitorear programas de seguridad e higiene en los sistemas

productivos.



Saberes estructurantes dela unidad curricular

1) PRODUCCION DE UVA DE MESA Y UVA DE VINO EN URUGUAY
2) CITRUS

CONTENIDOS
Desglose analitico de los saberes estructurantes
11.- UVADEMESA Y DE VINO EN URUGUAY
a) Produccion Nacional.
b) Ubicacion.
c) Principales mercados.

d) ldentificacion delimitantes en € proceso de produccién, rendimiento, calidad y

comercializacion.
1.2.- OBTENCION DE PLANTINES.
a) Estaca
b) Acodo.
c) Injerto.
d) Multiplicacion por Injerto.
€) Tiposde Injertos de Mesa.
f) T lefoso.
1.3.-PRINCIPALES CULTIVARES DE UVA DEMESA Y DE VINO.
a) Uvade mesablancasy tintas: Cardinal, Alfonso Lavalleg, Italia,etc.

b) Uvadevino blancasy tintas. Tanat, Merlot, Suavignon Blanc,etc.



1.4.- PORTAINJERTOS.
a) Eleccion de portainjertos.
b) Influencia sobre vigor y ciclo vegetativo.

c) Principales caracteristicas de portainjertos utilizados en el pais. SO4,
Paulsen1103,etc.

1.5.- IMPLANTACION DEL CULTIVO.
a) Condiciones Edafolbgicas.
b) Sistematizaciony preparacion del suelo.
c) Cortinasde abrigo.
d) Cortavientos.
€) Marcoy distanciade plantacion.
f) Eleccion de plantas y plantacion.(tipos de plantacion : raiz desnudatradicional.)
g) Epocade plantacion, profundidad, Aporcado,etc.
h) Cuidados posteriores de plantacion.
1.6.- SISTEMA DE CONDUCCION.
a) EspaderaBgay Alta.
b) Lirao Cruceta, Parral.
c) Materiales necesarios paralaconstruccion.
d) Ventgas e Inconvenientes.
e) Sistema de conduccion favorable parauvade vino y uva de mesa.
1.7. MANEJOS.

a) Poda



b) Objetivos de poda, principios generales.

c) Epocade poda.

d) Elementos de poda.

e) Tiposde poda, Guypt, Royat.

f) Plantacion.

g) Formacién, fructificacion, rejuvenecimiento.
h) Podaen verde. Desbrote y despunte.

i) Raleo. Tipos deraleo. Arreglo de racimos. Deshoje. Eliminacion de zarcillos,

Embolsado de racimos. Reguladores de crecimiento.
j) Fertilizacion.
k) Riego.
1.8. ENFERMEDAESY PLAGAS.
a) Nombre comun y nombre cientifico.
b) Agente causal.
c) Sintomasy condiciones predisponentes.
d) Organos afectados.
€) Mango Integrado.
f) Control Quimico y control Cultural.
1.9. COSECHA
a) Indice de Cosecha
b) Fechade cosecha.

c) Clasificacion, empagquey conservacion de uvade mesa.



d) Procesamiento para obtencion de vino. Bodega.
2.1. Enfermedades y Plagas més importantes de | os citricos.
2.2. MANEJOS: Fertilizacion. Riego. Fertiriego. Raleo- Quimico. Poda.

2.3. COMPONENTES DE RENDIMIENTO. Como afectan los manejos del cultivo en
el rendimiento total.kg/ha.

2.4. Cosecha.

2.5 Clasificacion.
5.6. Empaque.
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Propdsito dela unidad curricular

El aporte de esta unidad curricular se centraen € estudio de los sistemas de produccion
fruticolas de manera integral, con base en € enfoque de sistemas; esto constituye un
soporte conceptual para conocer, comprender, explicar e intervenir en los fendmenos
biol6gicos que se producen en e mango de un monte fruticola en funcion de la
introduccion y adaptacion de los cambios tecnoldgicos, considerando su racionalidad
econdmica y sustentable. A su vez, pretende analizar la relacion existente entre €l
destino de lafrutay su manejo postcosecha considerando | as tecnol ogias de produccion,

definiendo su magnitud y caracteristicas en las diferentes especies cultivadas.

Finalmente pretende poner en discusion de los conocimientos bésicos del manego
poscosecha y familiarizacion con la infraestructura y la tecnologia de conservacion de

las frutas utilizadas en el pais.

Resultados de aprendizaje

Integra tecnologias de la produccion en olivos, para mangar los ciclos de

produccion de los principales cultivos fruticol as nacional es.

Comprender las diferentes técnicas que permiten la produccion de arandanos,
manzanos y perales; laimplantacion, € desarrollo de los frutales, criterios para
larealizacion de la poda aplicando técnicas de pre-cosecha, acondicionamiento y

transporte para obtener fruta de calidad.

Identifica los principales problemas sanitarios que afectan las plantas frutales y
las técnicas adecuadas en € manegjo integrado de plagas y enfermedades para
implementar y monitorear programas de seguridad e higiene en los sistemas

productivos.



SABERES ESTRUCTURANTESDE LA UNIDAD CURRICULAR

1) PRODUCCION DE OLIVO EN URUGUAY
2) PRODUCCION DE ARANDANOSEN URUGUAY.

3) CULTIVO DE MANZANO /PERALESEN URUGUAY

CONTENIDOS

Desglose analitico de los saberes estructurantes

1.1 Botanica, importancia econdmicay distribucién geogréfica.
1.2 Produccién de olivo en Uruguay: ventajas y desventajas.
1.3 Requerimientos edaf oclimaticos.

1.4 Propagacién y vivero.

1.5 Variedades presentes en Uruguay.

1.6 Instalacion del cultivo: preparacion de suelo, marco de plantacion, instalacion de

riego, etc.
1.7 Enfermedadesy plagas principales.
1.8 Mangjos: poda, conduccion, riego y control sanitario.

1.9 Produccion de aceite de oliva: cosecha, almazaras, tipos y calidad de aceite de oliva

y valor nutricional.

2.1 Importancia dd cultivo de arandano en Uruguay.
2.2 Ubicacion geogréfica, area de produccion, produccion kg/ha.

2.3 Ventgjas y desventgjas de la produccion en € pais.



2.4 Caracteristicas generales del cultivo: botanica, morfologia, fisiologia, variedades,
etc.

2.5 Enfermedades y plagas.
2.6 Mangjos. poda, conduccién, riego, control sanitario,

2.7 Cosecha: indice de cosecha, fecha de cosecha, método de cosecha.

3.1 Variedades.

3.2 Enfermedades y plagas mas importantes que afectan €l cultivo: sarna del manzano,

pulgones, piojo San José, entre otros.

3.3 Mangjo- poda y conduccién: tipos de poda, tipos de conduccion
Huso
Vaso

Espaldera.
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