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1) Proposito de la unidad curricular

La unidad curricular de Fotografia Gastrondmica tiene como objetivo desarrollar
competencias técnicas y expresivas en la captura y produccion de imagenes orientadas al
ambito gastronémico. Contribuye al perfil de egreso de los estudiantes al proporcionar
herramientas para la creacion de contenido visual atractivo y profesional, esencial en la
industria de la gastronomia, la comunicacion y el marketing gastronémico. Se enfatiza la
integracién de nuevas tecnologias y metodologias contemporaneas para que los
estudiantes puedan adaptarse a la evolucion constante de la fotografia y los medios
digitales, permitiéndoles desarrollar propuestas visuales innovadoras y alineadas con las

tendencias del sector.

Se promueve el aprendizaje de técnicas de iluminacion, composicién y narrativa visual,
aplicando herramientas de edicidon y postproduccién simples para la optimizacién de
imagenes. Ademas, se introduce la captura y edicion basica de video y sonido como
complemento para la creacion de contenido en redes sociales, sin profundizar en la teoria

sobre social media, que sera abordada en otra materia.

1) Resultados de aprendizaje

e Aplica principios de composicién, iluminacién y lenguaje visual en la fotografia
gastrondmica para lograr imagenes estéticamente equilibradas y atractivas, para
comunicar de manera efectiva los atributos sensoriales, la identidad del producto
y la intencionalidad narrativa de la propuesta culinaria en distintos soportes y

publicos.

e Captura y edita imagenes y videos gastrondmicos utilizando herramientas
digitales para la optimizacion de contenido en medios digitales, para producir
materiales visuales de calidad profesional que fortalezcan la difusidon, promocién

y posicionamiento de emprendimientos y proyectos gastronémicos.

I111) Saberes estructurantes

1. FUNDAMENTOS TECNICOS Y EXPRESIVOS DE LA FOTOGRAFIA
GASTRONOMICA
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2. NARRATIVA VISUAL Y PRODUCCION DE |IMAGENES
GASTRONOMICAS

1) Desglose analitico de los saberes estructurantes

1.1. Captura de imagenes y videos gastrondmicos: Uso de cdmaras y dispositivos moviles
con control manual de exposicion, enfoque y balance de blancos.

1.2. Composicion y lenguaje visual: Aplicacion de la regla de tercios, lineas guia, planos
y &ngulos para destacar los atributos de los alimentos y su entorno.

1.3. lluminacion y color: Uso de luz natural y artificial, control de sombras, temperatura
de color y efectos de iluminacion para generar impacto visual.

1.4. Postproduccion y optimizacion: Ajustes de brillo, contraste, saturacion y nitidez en

fotografias y videos utilizando software de edicion.

2.1. Creacién de escenarios y storytelling visual: Uso de props, fondos y estilismo
culinario para generar narrativas atractivas en la fotografia gastronémica.
2.2. Captura y edicion de sonido: Introduccion a la grabacion de audio con micréfonos

externos, reduccion de ruido y sincronizacion con imégenes en contenido audiovisual.

V) Orientaciones pedagogicas

Se prioriza el uso de metodologias activas, como el Aprendizaje Basado en Proyectos
(ABP), el estudio de casos y la experimentacidn practica en entornos reales. A través de
proyectos fotograficos y de video, los estudiantes desarrollaran competencias aplicadas
en la produccién de imégenes y contenido visual gastrondmico. Se fomenta el trabajo
colaborativo, el analisis critico de producciones visuales y el aprendizaje autbnomo

mediante el desarrollo de portafolios digitales.

La evaluacién sera formativa y multimodal, promoviendo el aprendizaje significativo a
través de proyectos fotogréficos y de video, portafolios digitales y analisis critico de
imagenes. Se enfatiza la recoleccion de evidencias en formato visual y audiovisual,
permitiendo que cada estudiante exprese sus aprendizajes de acuerdo con sus fortalezas.
Se sugiere el uso de la autoevaluacion y la coevaluacion para fomentar la reflexion critica

y la mejora continua.
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Rubrica sugerida
Criterio Si Si, pero... No, pero... A revision
(10-12) (8-9) (6-7) (5 0 menos)
Composiciony | Uso equilibrado | Composicion Composicion No se aplican
estética visual de elementos adecuada con desbalanceada o principios de
visuales y detalles con errores composicion de
composicion mejorables. menores. manera efectiva.
armoniosa.
lluminacion y Aplicacion Uso adecuado de lluminacion No se considera la
control de laluz | precisa de luz lailuminacion | deficiente o poco | iluminacion en la
natural y con algunas planificada. fotografia.
artificial para | oportunidades de
resaltar mejora.
texturas.
Storytelling y Creacion de Historia visual Narrativa poco Falta de cohesion
estilismo una narrativa clara con areas clara o con en el storytelling y
gastronémico visual de mejora. elementos el estilismo.
impactante y desconectados.
coherente.
Ediciény Optimizacion Edicion Ajustes limitados | No se evidencian
postproduccion | profesional de adecuada con 0 poco efectivos mejoras en la
imagenes y algunas en la edicion. postproduccién.
videos con inconsistencias.
herramientas
digitales.
Reflexion Reflexion Reflexion Reflexion limitada No demuestra
metacognitiva critica sobre adecuada pero 0 poco analisis critico
decisiones superficial. fundamentada. sobre su propio
técnicas y trabajo.
estéticas.

Ponderacién de la evaluacion
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Se sugiere equilibrar la ponderacion de los diferentes instrumentos de evaluacion:

e Proyectos fotograficos y de video (50%): Integracién de técnicas, narrativas y
edicion en un portafolio digital.

e Andlisis critico de imagenes y videos (20%): Reflexion y argumentacion sobre
producciones propias y ajenas.

e Autoevaluacion y coevaluacion (10%): Valoracién de los procesos individuales y
grupales.

e Participacion en actividades practicas (20%): Desarrollo de ejercicios de

iluminacién, composicidn, captura y edicion en entornos reales.
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